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EMMENTAL : Emmental, Jambon blanc 7.90
@ CHEVRE : Emmental, Chévre, Miel 8,90
@ MOZZARELLA: Mozarella rapée, Confit de Tomates, 8,90

Pesto vert, Roquette

MUNSTER : Emmental, Munster, Lardons fumés 8,90

BIéRES PReEsSsion

25 cl
Pil's Blonde 5% 4,20
Hefeweizen Blanche 5% 4,60
Panaché 4,20
Monaco 4,50
Picon 4,70

50 cl
7,50
8,50
7,90
8,20
8,90

Bouteilles | 33 cl ss0

Bieres artisanales L.B.F L,BJF.
Pale Ale n°1 Blonde 5%

Dubbel n°3 Ambrée 7,5%

IPA n°4 India Pale Ale 6%

Witbier n°6 Blanche 4,5%

Belgian Ale n°7 Triple 8%

Gose Fraise et fruits de la passion 5%

Biére sans alcool 4,50



12 cl

Le Brut - L'inimitable 5,2% 4,00

Juste équilibre entre le cété sec du brut et le fruité du demi-sec.

Le Rosé - La Sulfureuse 3% 4,00
Le juste équilibre entre le fruit et lacidité, laissant apprécier
ses arbmes de pommes a chair rouge et de fruits rouge.

Le Poiré - Le Vertueux 2,5 % 4,00
La finesse de ces bulles, la pureté de ses arémes et sa fin de bouche
acidulée équilibre subtilement le sucre naturel de la poire.

BIO Demi Sec - I'Angélique 4% -

Subtil et équilibré en amenant le sucre naturellement.

L'Extra Brut - Small Batch 4% -

Il se distingue par ses notes damertume au golt robuste et tannique.

Le moins sucré, il nous rappelle le terroir.

Le Bio sans alcool 0,0% -
Ce cidre bio sans alcool est un demi-sec subtil et équilibreé,
avec une amertume bien équilibrée.

33 cl

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

SeLecCTION De VInsS

BLaNCS

IGP Sauvignon Blanc

Viognier - IGP Méditerranée - Domaine Galuval

Pinot Gris Réserve - AOC Alsace - Cave du Turckheim

Macon-Village « Floriéres » - AOC Macon - Cave de Lugny

ROSE

IGP Cinsault
IGP San Pieru
Chateau de Nestuby AOC Provence

ROUGe
IGP Merlot Rouge

Plan de Dieu - AOP Céte du Rhone Village - Louis Mousset
Macon Rouge « Les Epillets » - AOC Macon - Cave de Lugny

Pinot Noir réserve - AOC Alsace - Cave de Turckheim

EFFerRvescent

Prosecco Riccadonna - Italie
Champagne Brut - AOC Champagne - Paul Romain

APERITIFS & =7

v.12 cl
5,00
6,00
6,00

v.12 cl
5,00

v.12 cl
5,00

6,50

v.12 cl
6,50

DIGEeSTIFS Limoncello -4 cl

Gin-4cl
Kir vin blanc -12 ¢l 5,00 Vodka-4cl
Kir Breton-12¢l 5,00 Rhum -4 ¢l
Kir Celtique -12 ¢l 6,00 Whisky -4 cl
Kir Royal - 12 ¢l 9,00 Génépi-4cl
Chouchen -4cl 5,00 Amaretto-4cl
Porto-6cl 5,00 Calvados Sassy Fine - 4cl
Ricard -2cl 5,00 Calvados Sassy XO - 4cl

Martini R/B-6c¢l 5,00 Calvados Sassy 10ans - 4cl

MAISON SASSY

Une alliance parfaite de fraicheur, Iégereté
et finesse élaboré en Normandie.

75 cl

16,00

16,00

16,00

16,00

16,00

7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
8,00
9,00
12,00
15,00
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® Emmental, bliche de chévre, miel, noix, roquette 12.90
Mozzarella di bufala, roquette, tomates cerises, pesto vert 13.90
(Euf plein air, emmental, jambon blanc supérieur, 13.90
poélée de champignons a lail
CEuf plein air, emmental, Andouille de Guémené 13.90
CEuf plein air, emmental, chorizo, confit de tomate 13.90
CEuf plein air, emmental, poélée de champignons a lail, 13.90
confit doignons au cidre
L 4 CEuf plein air, emmental, émincé de volaille curry-coco 13.90
L 4 Emmental, saucisse fumée, confit d'oignons au cidre, 13.90
creme de moutarde a l'ancienne
(Euf plein air, emmental, jambon blanc truffé 13.90
(truffe noire du Périgord 3%)
Emmental, jambon blanc supérieur, champignons, béchamel 13,90
* Emmental, lardons fumés, pommes de terre fondantes 14,90
alacreme, Reblochon
¥+ Munster, pommes de terre fondantes a la creme, 14.90
lard fumé vosgien, confit doignons au cidre
* Raclette au lait cru, pommes de terre fondantes a la creme, 14.90
jambon blanc truffé (truffe noire du Périgord 3%),
confit doignons au cidre
*  Saumon gravelax, houmous, creme fraiche, aneth, citron 15.90
* Emmental, effiloché de canard, pommes de terre fondantes 15.90
alacreme, confit doignons au cidre
Coup de' du Chef! *supplément de 1€ Menu de G
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& — GALETTES TRAaDITION | 1090

COMPLETE : ceuf plein air, emmental, jambon blanc supérieur

COMPLETE CHAMPIGNONS : ceuf plein air, emmental, poélée de
champignons a l'ail

COMPLETE TOMATE : ceuf plein air, emmental, confit de tomates

FORMUIles

MENU DEJEUNER | 15,90
du lundi au vendredi de 12h a 14h - hors jours feriés

Une Galette Tradition
+

Une Crépe Tradition Standard

MENU DE G | 21,90

Une Galette de G
+

Une Crépe de G

MENU ENFANT | 10,90
-de 10 ans

Un verre de jus de pomme ou sirop a l'eau
Une Mini-Galette Tradition
Une Mini-Crépe Tradition OU Une boule de glace

v L (V@e’taﬁwm 14,90

Salade verte, tomates cerises, concombre, chevre, oignon rouge,
radis, basilic, miel, vinaigrette au cidre

o(&b ‘VW 14,90

Salade verte, pommes de terre, lardons fumés, croutons,
tomates cerises, ceuf, sauce creme moutardée

o%w (C’a,em 14,90

Salade verte, poulet, tomates cerises, croutons, parmesan,
oignon rouge, sauce caesar

L ?We&wo 16,90

Salade verte, concombre, radis, betterave, saumon gravelax,
vinaigrette au citron
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AU CARAMEL AU BEURRE SALE

Germaine Caramel au beurre salé, amandes grillées, chantilly 9,50
Genewvieéve Caramel au beurre salé, pommes caramélisées, chantilly 9,50
Gis¢le Caramel au beurre salé, pommes caramélisées, 9,50

glace vanille bourbon de Madagascar

AU CHOCOLAT NOIR MAISON

Georgette Chocolat noir, banane écrasée, amandes grillées 9,50
Gaélle Chocolat noir, caramel au beurre sal¢, 9,50

glace vanille bourbon de Madagascar

Gwemnaélle Chocolat noir, glace a la créme de marrons, 9,50
amandes grillées, chantilly

Gladys Chocolat noir, carpaccio de poire, 9,50
glace vanille bourbon de Madagascar, amandes grillées

A LA PATE A TARTINER NUTELLA

Ginette Nutella, brisures de noisettes, chantilly 9,50

Gina Nutella, carpaccio de poire, glace vanille bourbon 9,50
de Madagascar, brisures de noisettes

Gertrude Nutella, banane écrasée, glace coco, noix de coco en poudre 9,50

A LA CREME DE MARRONS

Geraldine Créme de marrons, éclats de meringue, glace vanille bourbon 9,50

Graece Créme de marrons, amandes grillées, chantilly 9,50

LES FLAMBEES

Gigi Beurre, sucre, Rhum, Calvados ou Grand Marnier 9,50

Gilberte Banane écrasée, glace vanille bourbon de Madagascar, 9,90
sucre, Rhum

Gaby Pommes caramélisées, glace vanille bourbon de Madagascar, 9,90

sucre, Calvados




— CRéPes TRaDITION ————

MINI STAND. MAXI

Beurre, Sucre 500 6,00 800
Beurre, Sucre, Citron 550 6,50 850
Nutella ou Chocolat noir 550 6,50 850
Caramel au beurre salé 550 6,50 850
Miel Citron 550 6,50 850
Confiture (Fraise, Brimbelle, Mirabelle ou Abricot) 550 6,50 850
Créme de marrons 550 6,50 850
Sirop d'érable 550 6,50 850

SUPPLEMENT CARTE SUCREE AU CHOIX +1 €

Chocolat noir, Nutella, Chantilly, Caramel au beurre
salé, Amandes grillées, Brisures de noisettes

GLACES & SORBETS

COUPE DE GLACE 1boule : 3,20 2boules:6,40 3boules: 8,50
Demandez les parfums du moment

DAME BLANCHE 9,50
3 boules vanille, chocolat noir, chantilly

COUPE MONT BLANC 9,50
2 boules creme de marrons, 1boule vanille, chocolat noir,
brisures de meringue, chantilly

BOUNTY 9,50
2 boules coco, 1boule chocolat, chocolat noir, chantilly

CHOCOLAT OU CAFE LIEGEOIS 9,50
2 boules chocolat ou café, 1boule vanille, chocolat noir, chantilly

COLONEL 9,50
2 boules citron de Sicile, menthe, 4cl vodka

PARFUMS : Vanille, Chocolat noir, Caramel beurre salé, café Espresso,
Stracciatella, Pistache de Sicile

SORBETS : Fraise Mara des bois, Citron de Sicile, Framboise,

Poire Williams, Noix de Coco

cafe Gourmand:

- 9,00 -

1Expresso
+ 2 mini Crépes Tradition




BOISSONS BOISSONS
FRAICHES CHAUDES

Carola Bleu/Rouge 50cl 4,50 Expresso 2,00
1L 6,00 Double Expresso 3,90
Carola Rouge 33cl 3,90 Déca 2,20
Sirop aleau 20cl 2,50 Ere e 1T
Allongé / Americano 2,20

Limonade 20cl 2,90
Café Creme 2,20

Diabol 20cl 3,20 R

1abolo ¢ Grand Créme 4,20
Coca, Zero, Cherry 33cl 3,90 Café aullait 350
Fuze Tea péche 25¢l 3,90 Cappuccino 4,00
Schwepps 25c¢l 3,90 Latte Machiatto 5,50
Agrumes, Tonic, Hibiscus Café Latte Viennois 5,50
Orangina 25cl 3,90 Irish Coffee 9,00

Oasis 25¢l 3,90
Jsak i 3.90 Chocolat Chaud 4,50
Abricot, Ananas, Fraise, Orange, Tomate Chocolat Viennois 5,00
Orange / Citron pressé 20cl 5,90 Chocolat Chaud Chamallows 5,50

Thé Glacé MONIN 5,50
Supp. Sirop, citron, rondelle +0,30 Lait chaud 3,50
Lait chaud au miel 4,50

Jus de pomMMes BIO Maison SASSY Matcha Latte 5,50
Chai Latte 5,50
Jus de pomme pétillant 33cl 5,90
Thé / Infusion 4,00
Jus de pomme SRGE Y Supp. Sirop / Lait Végétal +0,40

NOS PARTENAIRES PRODUCTEURS

Moun @ | HG.

MAISON SASSY "ARTISAN GLACIER
Cidres et jus de Farines de sarrasin Glaces onctueuses
pommes BIO et de froment
d'excellence

VOTRE CPEDEPIE

Nous connaissons donc leur composition, consultez notre
tableau des allergénes sur demande.

Prix TTC, service compris - photos non contractuelles

9 place Albert Ferry - Gérardmer
0329522662
latelierdegerardmer@gmail.com
www.latelierdegerardmer.com
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