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Emmental, Chevre, Miel 8,90

Mozarella rapée, Confit de Tomates, 8,90

Pesto vert, Roquette

MUNSTER :

TRUFFE :

Coup de @ duBarman :

BIéRES PReEsSsion

25 cl
Pression de la saison 4,90
Pil's Blonde 5% 4,20
Picon 4,90
Panaché 4,20
Monaco 4,20

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération.

50 cl
8,90
8,20
8,90
8,20
8,20

Emmental, Munster, Lardons fumeés 8,90

Emmental, jambon blanc truffé 9,90
(truffe noire du Périgord 3%)

Bouteilles | 33 cl 9

Biéres artisanales L.B.F L. ﬁ_ F.
Pale Ale n°1 Blonde 5%

Dubbel n°3 Ambrée 7.56%

IPA n°4 India Pale Ale 6%

Witbier n°6 Blanche 4,5%

Belgian Ale n°7 Triple 8%

Gose Fraise et fruits de la passion 5%
Neipa Fruits tropicaux 6,2 %

Biére sans alcool 4,90

MAISON SASSY

Une alliance parfaite de fraicheur, légéreté

et finesse élaboré en Normandie.

12 cl 33 cl

Le Brut - L'inimitable 5,2% 4,00 8,00

Juste équilibre entre le coté sec du brut et le fruité du demi-sec.

Le Rosé - La Sulfureuse 3% 4,00 8,00
Le juste équilibre entre le fruit et lacidité, laissant apprécier
ses arémes de pommes a chair rouge et de fruits rouge.

Le Poiré - Le Vertueux 2,5 % 4,00
La finesse de ses bulles, la pureté de ses arémes et sa fin de bouche
acidulée équilibre subtilement le sucre naturel de la poire.

BIO Demi Sec - I'Angélique 4% -

Subtil et équilibré en amenant le sucre naturellement.

L'Extra Brut - Small Batch5% -

Il se distingue par ses notes damertume au godt robuste et tannique.
Le moins sucré, il nous rappelle le terroir.

Le Bio sans alcool 0,0% -

Ce cidre bio sans alcool est un demi-sec subtil et équilibre,
avec une amertume bien équilibrée.

SE@LecCTION De VINS

BLaANCS v. 12 cl
IGP Sauvignon Blanc 5,50
Viognier - IGP Méditerranée 6,00
Pinot Gris Réserve - AOC Alsace 6,50
Vin Blanc du moment 6,00
ROSE v.12cl
IGP Cinsault 5,50
Vin Rosé du moment 6,00
ROUGe v.12 cl
IGP Merlot Rouge 5,50
Pinot Noir réserve - AOC Alsace 6,50
Vin Rouge du moment 6,00
EFFERvescent v. 12 cl
Prosecco - Italie 6,50

Champagne Brut - AOC Champagne -

APERITIFS & DIGESTIFS

Créme Kir : Cassis, péche ou mirabelle Martini R/B -6cl

Kir Vin blanc -12 ¢l 5,00

Creme au choix, vin blanc

Kir Breton-12cl 5,50
Creme au choix, cidre brut

Kir Celtique -12 ¢l 6,50

Creme au choix, cidre brut, chouchen

Chouchen-4cl 5,00
Porto-6cl 5,00
Ricard -2cl 4,00

ou Génépi-4cl

Get 27, Limoncello

Gin, Vodka ou Rhum-4cl

Rhum Don Papa - 4cl
Whisky Breton - 4 ¢l
Amaretto-4cl
Calvados Sassy Fine - 4cl
Calvados Sassy X0 - 4cl
Calvados Sassy 10ans - 4cl

75 cl

16,00

16,00

75cl

29,00
31,00
35,00
32,00

75cl

29,00
32,00

75cl

29,00
35,00
32,00

75cl

35,00
69,00




